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Die neue Informationsplattform - Das SLK Rundschreiben

Sehr geehrte Damen und Herren,

die Salzburger Landwirtschaftliche
Kontrolle GesmbH ist nun seit
dem Jahre 2002 im Auftrag der
AMA Marketing unterwegs, um die
Umsetzung der Giitesiegel Richtlinien
auf Thren Betrieben zu iiberpriifen.
Aus diesem Grund finden wir, ist es
an der Zeit eine gemeinsame Plattform
einzufiihren, die den Kontakt mit Ihnen
nicht nur auf die jéhrliche Kontrolle
beschrinkt, sondern auch wihrend des
Jahres einen Informationsaustausch mit
Ihnen ermoglicht.

Es soll nun fiir Sie vierteljéhrlich ein
Rundschreiben, mit Themen zum
AMA Giitesiegel und EUREPGAP
aus den Bereichen Obst, Gemiise
und Speisekartoffel erscheinen. Um
auf Thre direkten Interessen und
Bediirfnisse eingehen zu kénnen und
nicht an Thnen vorbei zu berichten sind
Sie aufgerufen uns mit Thren Fragen
und Anregungen zu konfrontieren. Wir
werden versuchen so viele Themen wie
moglich in diese Rundschreiben zu
integrieren, sodass wir keine einseitige
Kommunikation, sondern einen akti-

ven und fiir beide Seiten interessan-
ten Informationsaustausch betreiben
konnen. Denn wir als Kontrollstelle sind
an Thren Problemen und Anregungen
im Bereich der qualitdtsichernden
Markenprogramme interessiert!
Scheuen Sie sich nicht uns zu kontak-
tieren!

Fir Thre Anregungen beziiglich des
Rundschreibens, aber auch fiir spezi-
fische Fragen die Umsetzung der
Richtlinien betreffend stehen wir Thnen
gerne zur Verfligung.

Kontakt:

Gerhard Dichelberger

SLK GesmbH,

Maria Cebotari Stralie 3,

5020 Salzburg

Tel.: 0662/649483-12

e-mail: gerhard.dichelberger@slk.at
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Die SLK GesmbH und ihre Geschiftsbereiche
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Die SLK GesmbH wurde 1993
mit der Zielsetzung gegriindet,
in einem Unternehmen, alle im
landwirtschaftlichen Bereich
anfallenden unabhédngigen Kon-
troll- und Zertifizierungsdienst-
leistungen anbieten zu konnen.
Die SLK GesmbH ist innerhalb

von 10 Jahren zu einem Unterneh-
men mit 30 Mitarbeitern und etwa
4000 Kunden herangewachsen.
Die urspriinglichen Fachgebiete
Biologische Landwirtschaft und
die Schlachtkorperklassifizierung
wurden in den letzten Jahren um
die Bereiche der privatrechtlichen
Markenprogramme, zu deren be-
kanntesten Vertreter sicherlich das
AMA - Giitesiegel zihlt, erweitert.

Qualitédtssicherungssysteme
wie das AMA - Giitesiegel oder
EUREPGAP werden in Zukunft

eine immer wichtigere Rolle
in den Landwirtschafts- und
Gartenbaubetrieben einneh-

men, um den hohen Anspriichen

der Konsumenten und des
Lebensmittelhandels in punkto
Produktsicherheit gerecht zu wer-
den. Ein wichtiger Grundsatz der
SLK istes, neben der Durchfithrung
von Kontrollen auch ein fachlich
kompetenter Ansprechpartner fiir
Sie im landwirtschaftlichen und
gewerblichen Bereich zu sein.

Neben der Kontroll- und
Zertifizierungstatigkeit ist  die
SLK auch als technisches Biiro
fir Biologie im Bereich Natur &
Umwelt titig. Die Aufgaben rei-
chen von Bildungsveranstaltungen
bis zur Erstellung von Naturschutz-
und Landschaftsplianen.

Neue Kompetenz der SLK GesmbH - Giitesiegel & EUREPGAP -

Dass die SLK die Kontrolle der
AMA  Giitesiegel  Richtlinien
durchfiihrt, ist Thnen bestens be-
kannt. Dass diese Richtlinien gro3-
tenteils auf dem Regelwerk von
EUREPGAP basieren sicherlich
auch.

Die SLK GesmbH hat im August
diesen Jahres die Zulassung des
EUREPGAP Sekretariates erhal-
ten, Betriecbe nach EUREPGAP
im Bereich Obst, Gemiise und
Kartoffel zu zertifizieren. Dies ist
ein weiterer wichtiger Kompetenz-
Zugewinn fir die SLK GesmbH
und ihren Kunden.

Um die zunehmenden Aufgaben

im Bereich der privatrechtlichen
Markenprogramme bewiltigen
zu konnen, hat sich die SLK
entschlossen das Team mit OI.
September 2004 zu verstiarken. Im
Rahmen des neuen Rundschreibens
stellen wir Thnen Herrn Gerhard
Dichelberger vor, der den fiir Sie
relevanten Aufgabenbereich AMA
Gitesiegel und EUREPGAP Obst,
Gemiise, Speisekartoffel tibernom-
men hat.

Herr Dichelberger war nach sei-
nem pflanzenbaulichen Studium
(Weihenstephan) fiir die Industrie
in der landwirtschaftlichen
Fachberatung titig.

Was Sie iiber die Vertragslaufzeit wissen sollten !

In der Vergangenheit gab es
beziiglich der Vertragslaufzeit
immer wieder Missverstindnisse
zwischen Erzeugern und der
SLK GesmbH. Betriebe die ihre
Lieferungen an den Handel im
Rahmen des AMA Giitesiegels
einstellten, nahmen an, dass damit

der Kontrollvertrag automatisch
erloschen ist. Auch bei Mitgliedern
in Erzeugergemeinschaften
ist es wichtig, dass sie bei
Lieferaussetzungen, von mehr als
einem Kontrolljahr, abstimmen
wer die Kiindigungsmeldung an
die AMA Marketing weiterleitet.

DI Gerhard Dichelberger

Sein Hauptaufgabengebiet um-
fasst die interne Koordination
der Bereiche AMA Giitesiegel
und  EurepGAP, sowie die
Durchfithrung der Kontrollen in
West- und Siidosterreich.

Grundsitzlich gilt zur
Vertragslaufzeit folgendes:

Der Erzeugervertrag mit der
AMA Marketing, sowie der
Kontrollvertrag mit der Salzburger
Landwirtschaftlichen =~ Kontrolle
GesmbH ist auf unbefristete Zeit
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abgeschlossen. Das heiit der
Vertrag erlischt nicht automatisch
mit Aufgabe der Produktion fiir
das AMA - Giitesiegel sondern es
bedarf einer schriftlichen und vor
allem fristgerechten Kiindigung
bei der AMA Marketing. Von

der AMA  Marketing  wird
dann die Kiindigung an die
Kontrollstelle weitergeleitet.

Da bereits in der Kontrollvorbe-
reitung nicht unerhebliche Kosten
fiir die SLK GesmbH anfallen ist
es besonders unangenehm, wenn

Betriebliche Hygiene - Teil 1 (Urproduktion)

Unter den Uberbegriff der Ur-
produzenten zdhlen all jene
Erzeuger die die geernteten Pro-
dukte direkt vom Feld an den
Héndler oder Verarbeiter liefern.
Aufdem Betrieberfolgtkeine weite-
re Handhabung der Ernteprodukte.

der

Die
ten unterliegen teilweise nicht

Gruppe Urproduzen-
der Lebensmittelhygienever-
ordnung, jedoch in allen Fil-
len dem  Lebensmittelgesetz.

HACCP - Das Kernstiick
betrieblicher Hygiene

Der Betriebsfiihrer ist verpflichtet
ein Eigenkontrollsystem (HAC-
CP) zu erstellen. Damit werden
alle Kontroll- und Uberwachungs-
verfahren im Betrieb festgelegt.
Nur dokumentierte Punkte gelten
als durchgefiihrt, daher ist die
schriftliche Festlegung aller kri-
tischen Punkte und deren Uber-
wachung  besonders  wichtig.

Gefahren erkennen
und vermeiden

Mogliche Gefahren auf dem
Betrieb konnen physikalischen,
chemischen oder biologischen Ur-
sprungs sein. Physikalische Gefah-
ren sind zum Beispiel Holzsplitter,
Metallteile, Kunststoffsplitter, Stei-
ne oder grobe Erdverunreinigun-
gen. Bei chemischen Gefahren ist
besonders auf Schwermetalle, Ni-
tratbelastung oder Pflanzenschutz-
mittelriickstande zu achten. Diese
Stoffe sind allerdings nur tiber eine
Untersuchungsanstalt feststellbar.
Biologische Gefihrdungen wie
Pilzsporen, Salmonellen, Viren,
aber auch Parasiten, Insekten und
schiadliche Nager (Méduse und
Ratten) sollten bereits durch vor-
beugende MaBBnahmen im Produk-
tionsprozess verhindert werden.

Das zur Bewisserung verwende-
te Wasser muss frei von Verun-
reinigungen durch menschliche
oder tierische Fékalien sein.

offentliche Was-
zur  Verfiigung
stechen, muss bei  Verdacht
eine  bakteriologische  Unter-
suchung durchgefiihrt werden.

Sofern nicht
serleitungen

Organische Diinger wie Mist, Kom-

Betriebe erst bei der Terminverein-
barung durch den Kontrolleur die
Vertragskiindigung bekannt geben.
In solchen Fillen behalten wir uns
vor eine Gebiihr von 50,- € (inkl.
MWST) fiir nicht fristgerechte
Kiindigungen zu  verrrechnen.

post oder Giille diirfen nicht auf
bestehende Kulturen ausgebracht
werden. Diese Diingerarten diirfen
nur vor der Saat oder der Pflanzung
ausgebracht und sollten nach Mog-
lichkeit eingearbeitet werden. Die
Ausbringung von Klérschlamm
aller Art ist ganzjdhrig verboten!

Mitarbeiter - Hygiene
beachten

Fir die Mitarbeiter miissen
saubere Toiletten in hochstens
500 m Umkreis zur Arbeits-
stelle zur stehen.

Verfiigung

Die Toiletten miissen mit einer
Handwaschgelegenheit mit Kalt-
und WarmflieBwasser (inklusive
Flussigseife und Papierhandtii-
cher) ausgestattet sein. Bei Ar-
beiten am freien Feld muss eine
Handwaschgelegenheit mitgefiihrt
werden. Wenn nur Kaltwasser zur
Verfiigung steht, sind hautver-
tragliche Desinfektionsmittel in
entsprechenden Spendern bereit-
zuhalten. Es besteht die Verpflich-
tung fir den Beriebsfiihrer, alle
Mitarbeiter einer nachweislichen
Hygieneschulung, eventuell auch
mehrsprachig, zu unterziehen.
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Wissenswertes iiber EUREPGAP

Was genau ist EUREPGAP ?

EUREPGAP begann 1997 als
Héndler Initiative, die der Euro-
Retailer-Produce-Working Group
(EUREP: Arbeitsgruppe europé-
ischer Handler), angehorte. Nach
und nach hat sich diese Initiative

zZu einer gleichberechtigten
Partnerschaft von Produzenten
landwirtschaftlicher Erzeugnisse

und deren Handelspartner ent-
wickelt, deren Anliegen es ist,
weithin  akzeptierte  Standards
und Verfahren fiir die internati-
onale Zertifizierung von Guter
Agrarpraxis (GAP) zu entwickeln.
Zu den Grindern und Mitgliedern
gehoren unter anderem nam-
hafte Unternechmen wie, Spar-
Osterreich, Coop, Marks &
Spencer, Metro, Migros, u.v.m.

Welche Faktoren fiihrten zu der
Entwicklung von EUREPGAP?

EUREPGAP wurde von dem
Bestreben geleitet, das Vertrauen
der Verbraucher wieder zu stérken.
Die Verbraucher wurden durch
vermehrte Lebensmittelskandale,
beginnend mit BSE, in ihrem
Glauben an sichere Lebensmittel
stark verunsichert. Dariiber

hinaus fithrt der FEinsatz von
Pflanzenschutzmitteln und auch
die rapide Einfithrung von gentech-
nisch verdnderten Lebensmitteln in
aller Welt vermehrt zu Fragen da-
nach, wie Lebensmittel iiberhaupt
produziert werden. Konsumenten
benotigen Unterstiitzung und die
Versicherung, dass Lebensmittel
nachhaltig und sicher sind.
Lebensmittelsicherheit  ist ein
globales Anliegen und iiberschrei-
tet internationale Grenzen. Viele
EUREPGAP Mitglieder sind welt-
weit im Lebensmittelhandel aktiv
und beziehen Produkte aus der
ganzen Welt. Aus diesen Griinden
besteht die Notwendigkeit fiir ei-
nen allgemein anerkannten und an-
wendbaren Referenzstandard der
guten Agrarpraxis — mit dem Fokus
auf die Interessen der Verbraucher.

Wer braucht die EUREPGAP-
Zertifizierung?

In Zukunft werden alle Produ-
zenten die ihre Produkte direkt
oder auch iiber Zwischenhindler
an den Lebensmittelhandel wie
Spar, Edeka (ADEG), Hofer ver-
markten eine EUREPGAP Zer-
tifizierung nachweisen miissen.
Natiirlich werden auch nationale

Qualitdtssicherungsprogramme,
wie das AMA - Giitesiegel, vom
Lebensmittelhandel zugelassen. In
Osterreich hat der Erzeuger derzeit
also zwei Moglichkeiten diese Zer-
tifizierung und damit das Liefer-
recht an den Handel zu erlangen.

EUREPGAP Zertifikat

und AMA Giitesiegel
Zum Einen besteht die
Moglichkeit  einer  einzelbe-
trieblichen  Zertifizierung bzw.
ein Gemeinschaftszertifikat
einer EZG. Zum Anderen ist
die Teilnahme am bereits er-
wiahnten  AMA - Giitesiegel-
Produktionsprogramm Obst,
Gemiise, Speisekartoffel moglich.
Alle genannten Varianten kon-
nen von der SLK GesmbH kos-
tenglinstig  angeboten  werden.

Die Umsetzung dieser Qualitéts-
sicherungsmafBnahmen wird
in Zukunft einen wichtigen
Stellenwert in der Betriebsfiihrung
einnechmen, um  nicht die
Existenzgrundlage des Betriebes
- die  Vermarktungstihigkeit
Ihrer Produkte - zu gefdhrden.

Die SLK GesmbH wiinscht Thnen und Ihrer Familie gesegnete
Weihnachten und ein erfolgreiches neues Jahr 2005 !

Entgeltliche Werbeeinschaltung:

‘Pastenkider sichere Annahme und Abtétung
Gder guie Annahme, feuchtigheitsbestindig
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Flassigkader for trockene Futtermittellager

Schaume / Puder zur Behandlung von Lauf-
wisgen und Hohlrdumen

Magerstationen = Miuse- f Rattenfallen = Lebandfallen

A-5201 Seekirchen, Modlham 103

%w Tel DG212/59EE Fax 06212/50884

mobil 0664342 84 33, DEB4 /124 57 97

*femat”  Service = Beratung * Verkauf




